
B O R R E L  &  D I N E R

Toe
Appelcrumble (v)

met gekarameliseerde walnoot en romige vanillekwark  8,5

Tiramisu (v)

met mascarpone, koffie en cacao  8,5

Mango cheesecake (vg)   

met citroen-basilicum sorbetijs   9,5

Brownie Salty Caramel (v)

met vanilleijs en slagroom   8,5

Zwarte bessenijs met Magic Chocolate Bar (v)

Koekela’s beroemde choco-, noten-, vruchtenbar met ijs en slagroom  8,5

Affogato (v) (gv)

bolletje vanilleijs met vers gezette espresso   7,5

Special Coffees
zie onze drankenkaart voor koffie met likeur en slagroom    vanaf 8,5

K I N D E R E N 
Knakworst met frites of brood (gv mogelijk)
biologische runderknakworstjes met mayonaise of ketchup   11

Pizza (v)
halve of hele pizza Marguerita   8  / 14,5

Pastafeestje met tomatensaus en geraspte kaas (v)

drie kleuren groentepasta (gemaakt van wortel, spinazie en biet)   12,5

Kroket met frites of brood (v)
kroket van draadjes‘vlees’, geserveerd met mayonaise   10,5

Poffertjes met seizoensfruit (v)
klein (12):	 8,5                      groot (24):	 15

IJsje (v) 
bolletje vanilleijs met seizoensfruit of een Nice water ijsje met framboos   5 

Sides
Frites 	 met mayonaise (v) (gv)   6,5
Brood	 • biologisch desembrood (vg)   5,5
		  • krokant wit griesmeelbrood (Marokkaanse ‘Smida’) (vg)   4
		  • glutenvrij brood  (vg) (gv)   6
Salade: 	 eikenbladsla, gegrilde courgette en tomaat  (v) (gv)  7,5
Extra:	 mayonaise/ketchup (v) (vg mogelijk) (gv)  1



Hoofdgerechten

	
	 	 	
	 Hemelse Curry (gv)	
	 zijdezachte rijstnoedels in een romige “laksa”van kokos, gember, 			 

	 citroengras, knoflook, groene curry, vers gewokte paksoi, rode paprika en		

	 limoenblad, afgemaakt met zeekraal, crispy chiliolie, zwarte sesam en bosui.  

	 Kies uit drie varianten:

	 • Gemarineerde gamba’s   26
	 • Spicy chicken   24,5
	 • Gegrilde oesterzwam   (vg)   22,5
	
	

Zalm uit de oven
met citroencrumble , zeekraal en gepofte tomaatjes, geserveerd met frites 
en salade  26

Pasta Salsiccia 
rigatoni-pasta in een romige tomatensaus met biologische verse worstjes, 
Taggiasche olijven, basilicum en parmezaan    23,5

Zeeuwse Hemelburger 
pittig gekruide hamburger (medium gebakken) 
van biologisch rundvlees met feta, chilimayo en spinazie, 
op krokant griesmeelbrood, geserveerd met frites en salade         
enkel (100 gr)  18,5  /  dubbel (200 gr)  26

Salade gegrilde aardpeer, venkel en feta (v) (ook vg mogelijk)

maaltijdsalade met sinaasappel, hazelnoot, olijf, verse tijm en 
desembroodcroutons   18,5

Garnalenkroketten
kroketten met een ragout van Hollandse garnalen, met frites en salade    23,5

Draadjes‘vlees’kroketten (vg)

de lekkerste vegan kroketten, niet van echt te onderscheiden, geserveerd 
met frites en salade  19,5 

 

B O R R E L  vanaf 16.00-17.30 
Desembrood & tapenade van tomaat & feta (v)  8,5

Vlammetjes hot & spicy miniloempiaatjes (vg) 8,5

Groene Padron Pepers met olijfolie & zeezout  (vg)  9,5

Curryworstjes met chilimayo  9,5

Olijven met basilicum & knoflookolijfolie  (vg)  7,5

Amandelen geroosterd met harissa en zeekraalzout (v)   6,5

Bitterballen
• 6 x draadjes’vlees’bitterballen (vg)  9 
• 6 x oude kaasbitterballen (v)  10
• 6 x oesterzwambitterballen (vg) 9

Hemelse borrelplank
Mix van borrelhapjes voor twee personen    28

D I N E R  vanaf 17.30

Vooraf

Desembrood, basilicumolijfolie & tapenade (tomaat,feta)  (v)  8,5

Soep van de dag (vg) 

huisgemaakte soep, geserveerd met desembrood  8,5

Entrecôte op toast
dungesneden entrecôte van Slagerij de Groene Weg, 
op toast met roomboter, geserveerd met rucola en bearnaisesaus    12,5

Truffelpaddenstoelkroketjes (3x) (vg)

met truffelmayonaise   11,5

Salade gegrilde aardpeer, venkel en feta (v) (ook vg mogelijk)

kleine salade met sinaasappel, hazelnoot, olijf, verse tijm en 
desembroodcroutons  12,5

Kreeftbitterballen (4x)
met dillemayonaise en citroen   12

 

Lievelingsgerecht van Joost & Monique!

Onze groente komt veelal van boeren en tuinders uit de buurt. Het vlees is van de biologische slager. De scharrelkip is van Gildehoen. De vis heeft het ASC-keurmerk. Last van een voedselallergie? 
Laat het ons weten, dan zoeken we samen een passend gerecht.  Een gerecht glutenvrij serveren? Vraag naar de mogelijkheden. In overleg met de keuken is dat namelijk meestal wel mogelijk. Glutenvrij brood: + 2

(gv) = glutenvrij, (v) = vegetarisch, (vg) = vegan. 


